Sviwester

m/f Nova Star

MENU

WELCOME DRINK

Prosecco

PRZYSTAWKA
tosos Atlantycki marynowany w limonce i zielonym pieprzu
z krewetkamii matzami

ZUPA

Krem z biatych warzyw z ptatkami migdatow

DANIE GROWNE

Poledwiczka wieprzowa serwowana w sosie borowikowym
z ziemniakami pieczonymi w ziotach, zielong fasolka z rafig
i pomidorkiem koktajlowym

NAPOJE

Wino musujace - lampka

Waodka biata - 350 ml/os.

Soki owocowe - 500 ml/os.

Napoje gazowane - 2 puszki 330 ml/os.

Woda mineralna




BUFET ZIMNY

* £osoS w galarecie z cytryna i kawiorem

* Roladki z pstraga z krewetkami

* Sledz Battycki w mietanie z jabtkiem i cebulka

* Melon z szynka dojrzewajaca

* £osos Gravlax z kaparami i oliwkami

% Terriny rybne w algach morskich

* Galantyna drobiowa z pistacjami

* Kaczka faszerowana owocami z' sosem cumberland

* \Wedzony na gorgco pstrag i jesiotr

* Pasztet miesny zapiekany w ciescie francuskim z leSnymi
grzybami

* Pieczony na rozowo rostbef w kolorowym pieprzu

* Peklowany schab z musem chrzanowo-zurawinowym

* Sery pleSniowe z winogronami i orzechami

* Satatka z kurczakiem, ananasem, melonem, kukurydza i papryka

* Ser feta z oliwkami, cebulka, pomidorem i oliwa

% Brokuty z sosem ziotowym z ziarnami dyni i stonecznika

* Rukola z mozzarella, pomidorkami koktajlowymi, bazylig i oliwg
z oregano

* Makaron z owocami morza, sos imbirowo-sezamowy

DODATKI

* Wybor satat, soséw, domowych marynat, warzyw, oliwy
smakowej

* Wybér pieczywa biatego i razowego, masto

CIASTA | DESERY
% Sernik na zimno z brzoskwinig
* Ciasto czekoladowe z kremem wisniowym
* Ciasto biszkoptowe z mascarpone i malinami
* Tort bezowy z kremem orzechowym
* Galaretki owocowe z mieta
* Filetowane owoce
# Swieze owoce sezonowe

NIESPODZIANKA (ok. godz. 01.00)

Live cooking — danie serwowane przez kucharzy
Szynka zapiekana w ziotach serwowana z warzywami
korzeniowymi i sosem barbecue

DANIE NA GORACO SERWOWANE DO STOLIKA
(ok. godz. 02.00)

Pikantny bulion z makaronem ryzowym, klopsikami miesnymi,
warzywami i kolendra

seolferries




