
PRZYSTAWKI   ZIMNE  I  CIEPŁE             
COLD AND WARM STARTERS                                                  

           PLN

Zupa rybna krewetki, małże, kalmary, warzywa, świeży koper           19,-                                 
Fish soup with shrimps, mussels, calamari, vegetables, fresh dill

Sałatka z kozim serem mieszane sałaty, ser kozi, pomidorki koktajlowe,             25,-
ogórek, papryka, kiełki ziół polnych, ziarna słonecznika, sos vinegrette
Goat cheese salad mixed lettuces, goat cheese, cherry tomatoes,
cucumber, paprika, field herb sprouts, sunflower seeds, vinegrette sauce

Polędwica wołowa marynowana w imbirze melon,papryka,                          33,-
czerwona cebula, sałata, sos mango - jalapeńo
Beef sirloin marinated in ginger, melon, paprika, red onion, lettuce, 
mango – jalapeńo sauce

Tatar z łososia kawior, szczypiorek, cebulka, kolendra,                            31,-
 majonez z wędzoną papryką
Salmon tartare, caviar, chives, onion, coriander,
mayonnaise with smoked paprika



DANIA  GŁÓWNE
MAIN DISHES                                

           PLN

Polędwica wołowa, ziemniaki smażone, warzywa korzeniowe,                        75,-  
krążki cebulowe, sos bearnaise
Beef loin, fried potatoes, root vegetables, onion rings, bearnaise sauce

Stek Black Angus Australia pasternak, marchewka, fasolka, papryka,                   69,-
ziemniaki, sos pieprzowy
Black Angus Australia Steak, parsnips, carrot, bean, paprika,                                                                
potatoes, pepper sauce

Pierś kaczki Sous Vide, puree z dyni, kopytka, jabłko, demi glace z wiśniami        54,-                                     
Sous Vide duck breast, pumpkin puree, dumplings, apple, 
demi glace with cherries

Kurczak supreme, marchewka, ziemniaki puree, sos kurkowy             47,-       
z natką pietruszki   
Chicken supreme, carrot, mashed potatoes, chanterelle sauce 
with parsley

Łosoś atlantycki ziemniaki smażone z koperkiem, szpinak z suszonym        55,-
pomidorem, sos bearnaise 
Atlantic salmon, fried potatoes with dill, dried tomato spinach, 
bearnaise sauce

Sandacz ziemniaki puree, brokuły, marchewka, sos kurkowy                     52,-
Zander, mashed potatoes, broccoli, carrot, chanterelle sauce

Wegetariański burger warzywa w tempurze, kasza bulgur,    35,-
sos ziołowo-jogurtowy
Vegetarian burger, tempura vegetables, groats bulgur, herb-yoghurt sauce



POTRAWY  DLA  DZIECI
DISHES FOR CHILDREN       

           PLN
 
Chrupiące kurczaki, frytki, marchewka       22,- 
Crispy chickens, chips, carrot

Fileciki rybne  frytki, marchewka                       24,-         
Fish fillets chips, carrot
      
Lody waniliowo-czekoladowe, słodka śmietana, owoce, czekolada             14,-        
Vanilla and chocolate ice cream, sweet cream, fruits, chocolate

DESERY I SERY
DESSERTS AND CHEESE
      

Deser  lodowy Nova Star świeże owoce, beza, czekolada, mięta                          19,-
Ice cream dessert Nova Star fresh fruits, meringue, chocolate, mint

Sernik na zimno wiśnie flambirowane w cointreau                                      19,-
Cold cheesecake flambé cherries in cointreau
 
Rolada bezowa z malinami ser mascarpone, maliny, sos truskawkowy  19,-
Meringue roulade with raspberries, mascarpone cheese, raspberries, 
strawberry sauce

Talerz serów  orzechy, żurawina, świeże owoce                    25,-  
Cheese plate nuts, cranberry, fresh fruit 



OFERTA   SZEFA  KUCHNI
CHEF  RECOMMENDS

Zupa dnia 
Soup of the day  

Stek Black Angus Australia pasternak, marchewka, fasolka, papryka,  
ziemniaki, sos pieprzowy
Black Angus Australia Steak, parsnips, carrot, bean, paprika,                                                                
potatoes, pepper sauce

Rolada bezowa z malinami ser mascarpone, maliny, sos truskawkowy  
Meringue roulade with raspberries, mascarpone cheese, raspberries, 
strawberry sauce

Lampka wina 150 ml                 
Glass of wine 150 ml

Cena  rabatowa  całego  zestawu        97,-
The discount price of the entire set


