PRZYSTAWKI ZIMNE | CIEPLE
COLD AND WARM STARTERS

Zupa rybna z mlekiem kokosowym

krewetki, matze, sandacz, kolendra, zotte curry

Fish soup with coconut milk, shrimps, clams, zander, coriander, yellow curry
alergy 4,89

Krem z pomidorow, mozzarella, oliwa bazyliowa, stonecznik
Tomato cream soup, mozzarella, basil oil, sunflower seeds
alergy 4,6

Tatar z polskiej wotowiny

marynowane borowiki, zottko, gorczyca, oliwa, szalotka
Polish beef tartare served with marinated boletuses, egg yolk,
charlock, olive and shallot

alergy 3,4

Sledz w Smietanie, jabtko, cebula, szczypiorek, koper
Herring in cream served with apple, onion, chives, dill
alergy 2,4

Satatka z kozim serem, mieszane sataty, Swieze warzywa,
polne ziota, sos vinegrette

Salad with goat cheese, mixed lettuce, fresh vegetables,
field herbs,vinaigrette sauce

alergy 1,7

Satatka z kurczakiem, satata lodowa, pomidor, rzodkiewka,
sos z anchovies, grzanki, ser Grana Padano

Salad with chicken, iceberg lettuce, tomato, radish,

sauce with anchovies, croutons, Grana Padano cheese
alergy 1,4,8

Krewetki Black Tiger smazone w masle

pomidor, papryka, cukinia, biate wino, cebulka, czosnek, zielona pieteuszka
Black Tiger shrimps fried in butter

tomato, paprika, zuchcini, white wine, onion, garlic, green parsley

alergy 4,9

Penne rigate ze szpinakiem

cebula, czosnek, Smietana, biate wino, cukinia, pomidorki cherry, Parmezan
Penne rigate with spinach

onion, garlic, cream, white wine, zucchini, cherry tomatoes and Parmesan
alergy 1,2,4

PLN

22,-

19,-

33,-

24,-

28,-

27,-

33,-

33,-



DANIA GLOWNE
MAIN DISHES

Stek Black Angus Australia serwowany z ziemniakami
smazonymi, warzywami korzeniowymi i sosem pieprzowym
Black Angus Australia Steak served with fried potatoes, root vegetables

and pepper sauce
alergy 1,4

Poledwiczka wieprzowa Sous Vide serwowana z konfiturg z czerwonej
cebuli, ziemniakami, sosem kurkowym i brokutami

Pork loin served with red onion jam, potatoes, chanterelle sauce and broccoli
alergy 1,4

Piers kaczki Sous Vide serwowana z kopytkami na masle,

karmelizowanymi buraczkami, grillowanym jabtkiem i sosem zurawinowym
Sous Vide duck breast served with potato dumplings,

caramelized beets, grilled apple and cranberry sauce

alergy 1,2

Kurczak Supreme serwowany z marchewka, cukinia,
ziemniakami au gratin i sosem kurkowym

PLN

69,-

49,-

54,-

47,-

Chicken Supreme served with carrot, zucchini, potatoes au gratin and chanterelle sauce

alergy 1,4

tosos serwowany ze szpinakiem z suszonym pomidorem,
smazonymi ziemniakami i sosem bearnaise

55,-

Salmon served with spinach & dried tomato, fried potatoes and bearnaise sauce

alergy 1,4,8

Halibut serwowany z kalafiorem, brokutem, ziemniakami au gratin
i sosem tataskim z kaparami
Halibut served with cauliflower, broccoli, potatoes au gratin and tartar sauce

with capers
alergy 2,4,8

Wegetarianski Burger serwowany z warzywami w tempurze,

kasza Bulgur i sosem ziotowo-jogurtowym

VVegetarian Burger served with vegetables in tempura, bulgur groats
and herb-yogurt sauce

alergy 1,4

52,-

39,-



POTRAWY DLA DZIECI
DISHES FOR CHILDREN

Chrupiace kurczaki serwowane z frytkami i marchewka
Crispy chickens served with chips and carrot
alergy 1.4

Fileciki rybne serwowane z frytkami i marchewka
Fish fillets served with chips and carrot
alergy 1.4

Lody waniliowo-czekoladowe stodka Smietana, owoce, czekolada
Vanilla and chocolate ice cream, sweet cream, fruits, chocolate
alergy 2,4

NaleSniki z serem stodka Smietana, czekolada
Pancakes with cottage cheese, sweet cream, chocolate
alergy 1,2,4

Frytki z ketchupem
Chips with ketchup

PLN

23,-

25,-

14,-

18,-



DESERY | SERY
DESSERTS AND CHEESE

Szarlotka zapiekana z bezg kokosowg serwowana z lodami waniliowymi
Apple pie baked with coconut meringue, served with vanilla ice cream
alergy 1,2

Ciasto czekoladowo-migdatowe serwowane z sosem malinowym i mietg
Chocoltae-almond cake served with raspberry sauce and mint
alergy 2,6

Deser lodowy "Nova Star’ serwowany z czekoladg i mietg
Ice cream dessert "Nova Star” served with chocolate and mint
alergy 2,4

Talerz serow

sery kozie, sery krowie, konfitura, Swieze owoce, paluszki grissini
Cheese plate

goat cheese, cow cheese, jam, fresh fruit, grissini sticks

alergy 1,4

19,-

18,-

19,-

25,-



OFERTA SZEFA KUCHNI
CHEF RECOMMENDS

Krem z pomidorow mozzarella, oliwa bazyliowa, stonecznik
Tomato cream soup mozzarella, basil oil, sunflower seeds

Stek Black Angus Australia

serwowany z ziemniakami smazonymi, warzywami korzeniowymi
i sosem pieprzowym

Black Angus Australia Steak

served with fried potatoes, root vegetables and pepper sauce

Ciasto czekoladowo-migdatowe
serwowane z sosem malinowym i mieta
Chocoltae-almond cake

served with raspberry sauce and mint

Lampka wina

Glass of wine

Cena rabatowa catego zestawu 97,-
The discount price of the entire set



ALERGY ADVICE

- GRAINS / GLUTEN

- EGGS AND EGGS DERIVATIVES
- SOYBEANS

- MILK

SELERY

- NUTS

- MUSTARD SEED

- FISH

- SHELLFISH

OO NOULFE WN =
1



