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MENU SYLWESTROWE

WELLCOME DRINK

Prosecco

PRZYSTAWKA

Stimowany tosos, krewetka tygrysia, podane na musie chrzanowym z grzankami ziotowymi

DANIE GLOWNE

Pieczone poledwiczki wieprzowe w sosie rozmarynowo — kaparowym podane
na glazurowanych szparagach z pieczonymi w ziotach ziemniaczkami

NAPOJE ALKOHOLOWE | BEZALKOHOLOWE

Woddka biata 350 ml / os.

Wino musujgce lampka (100 ml)
Woda mineralna w dzbankach (500 ml / 0s.)
Soki owocowe — dwa smaki (500 ml / 0s.)
Napoje gazowane 2 puszki 330 ml/ os.

BUFET SYLWESTROWY

Pieczony krwisty rostbef w kolorowym pieprzu z musem z avocado
Potmisek zimnych mies marynowanych w ziotach
Roladki ze schabu z musem chrzanowo - zurawinowym na roszponce
Potmiski pasztetow z cumberlandem z wedzonymi sliwkami, serek ziotowy z biatym winem
toso$ w galarecie w otoczeniu pstragow i rakow z naszych jezior
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Tatar z fososia na rucoli , granatach i grillowanych limonkach
Rolady rybne ze szpinakiem,
Sledz battycki pod pierzynkg z buraczkami

Deska wyrobow staropolskich, smalec wiejski, kaszanka, kiszka ziemniaczana, salceson

ozorkowy
Sery plesniowe, paluszki grissini, krakersy, smoczy owoc
Safatka brokutowa ze stonecznikiem i orzeszkami pinii, ptatkami parmezanu, truskawkami
Safatka z grillowana piersig kaczki , orzechy laskowe i karmelizowane gruszki, vinegretem z
dzikiej rozy
Satatka z grillowanej cukinii z prazonymi ziarnami

Dodatki
Dipy: sos tatarski, Smietanowo — chrzanowy, zurawinowy,
czosnkowy, miodowo — musztardowy
Pikle (marynowane grzyby, ogdrki, patisony, papryczki)
Domowe pieczywo w trzech smakach: ciemne, jasne, ziarniste
Masto smietankowe / ziotowe

Desery
Wybdér domowych ciast, torty
Patera owocdéw filetowanych
Teczowe galaretki
POTRAWY NA GORACO SERWOWANE JESZCZE W STARYM ROKU
Zupa batkanska z pieczong paprykag

Pikantny stroganow z chrupkim pieczywem

POTRAWY NA GORACO SERWOWANE W NOWYM ROKU

Szynka marynowana w soli morskiej i pieczona po staropolsku
z sosem piernikowo — koniakowym
Blanszowane warzywa na masle orzechowym




